MOZZARELLA PROTEICA CON
TZATZIKI- SHELF LIFE 20
GIORNI

La mozzarella proteica farcita con salsa tzatziki
E' una reinterpretazione creativa che unisce la
tradizione casearia pugliese con i sapori freschi della

q °
cucina greca. Il risultato & un prodotto fusion.

ILVOLTO NUOVO All'esterno la componente legata alla tradizione,
DI UNA STORIA ANTICA ovvero la saccadipasta filata liscia, sottile ed elastica

dal gusto lattico delicato e leggermente dolce,
allinterno un cuore cremoso a base di salsa tzatziki
con venature verdi che richiamano il sapore fresco,
aromatico ed erbaceo, tipico delle terre balcaniche.
Componente aggiuntiva, l'alto contenuto di proteine
presenti allinterno, determinando un valore aggiunto
per chi € amante dello sport e del benessere
nutrizionale”

Indicazioni nutrizionali medie per 100 g di prodotto:

Energia 136 Kcal / 569 Kj
Grassi 9649
di cui acidi grassi saturi 539
Carboidrati 49g
di cui zuccheri 0749
Proteine 7449
Sale 02g

Prodotto e confezionato da:
Caseificio Andriese srl
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Formaggio fresco a pasta filata con salsa Tzatziki LP1047 80g E\}/Cc)li:stto 1pz e .

Ingredienti: salsa tzatziki 70 % (yogurt greco, crema di
latte, fermenti lattici vivi, cetrioli, olio di semi di girasole,
sale, aglio, fibra alimentare, succo concentrato di limo-
ne), mozzarella 30% (latte, sale e coagulante microbico
del latte, regolatore di acidita: acido lattico).

Shelf life: 20 gg a confezione integra.
Conservazione: in frigo +4° C.

Confezionamento: vaschetta in PP con pellicola pla-
stica termosaldata. Il materiale di confezionamento &
conforme al contatto con alimenti, secondo normativa
vigente.

Paesi di mungitura: Paesi UE.
Paese di trasformazione: Italia.

Allergeni: latte.

Caratteristiche microbiologiche e chimich

E. Coli <100 ufc/g
Stafilococchi Coag. + <100 ufc/g
Salmonella Assentein 259
Listeria monoc. Assentein 25g
pH 6,2

Rispetto dei parametri e limiti
del Reg. CE n. 853/2004 e Reg. CE n.1441/2007.
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