
La stracciatella al tartufo è un formaggio fresco a 
pasta filata con panna a struttura morbida, soffice 
e cremosa; un delicato miscuglio di panna fresca, 
preparato alimentare a base di tartufo estivo 
macinato e mozzarella sfilacciata a mano a sottili fili.
Il sapore è deciso e intenso.

Indicazioni nutrizionali medie per 100 g di prodotto:

Energia 184Kcal / 767Kj

Grassi 12 g

di cui acidi grassi saturi 6,0 g

Carboidrati 8,0 g

di cui zuccheri <0,5 g

Proteine 11 g

Sale 0,32 g

NOME / DENOMINAZIONE DI VENDITA

Formaggio fresco a pasta filata con panna e preparato 
alimentare a base di tartufo estivo macinato

Ingredienti: Latte pastorizzato, Panna UHT (50%), 
preparato alimentare a base di tartufo estivo macinato  
(tartufo estivo “Tuber aestivum Vitt.” 50%, olio di semi 
di mais, acqua, sale, aromi, estratto acquoso di tartufo 
“Tuber aestivum Vitt.”) (1%), sale e coagulante microbico 
del latte. Regolatore di acidità: acido lattico. 

Shelf life: 15 gg a confezione integra ATM.

Conservazione: in frigo +4° C.

Confezionamento: vaschetta in PP con pellicola di 
plastica termosaldata e conservata in atmosfera pro-
tettiva (ATM). Non forare la confezione. 
Il materiale di confezionamento è conforme al contatto 
con alimenti, secondo normativa vigente.

Paesi di mungitura: Paesi UE.

Paese di trasformazione: Italia.

Allergeni: latte.

Caratteristiche microbiologiche e chimiche

E. Coli <100 ufc/g

Stafilococchi Coag. + <100 ufc/g

Salmonella Assente in 25 g

Listeria monoc. Assente in 25 g

pH 6,1

Rispetto dei parametri e limiti
del Reg. CE n. 853/2004 e Reg. CE n.1441/2007.

COD ART F.TO CONFEZ. UNITÀ UNITÀ PER
CONFEZ.

COMPOSIZ.
PALLET CODICE EAN CANALE DI

VENDITA

ST479 Vasetto 
200 g

8 Vasetti
per cartone

12 Cartoni a
strato, 20 
strati

8032644500136 Libero servizio

16 Vasetti
per cartone

6 Cartoni a
strato, 20 
strati

ST292 Vaschetta 
250 g

10 Confez.
per cartone

10 Cartoni a
strato, 10 
strati

8032644505179 Libero servizio

ST375 Vaschetta 
500 g

4 Confez.
per cartone

13 Cartoni a
strato, 18 
strati

8032644505469 Libero servizio

ST376 Vaschetta 
1000 g

4 Confez. per
cartone

8 Cartoni a 
strato,
9 Strati

8032644505971 Gastronomia

Prodotto e confezionato da:
Caseificio Andriese srl

Caseificio Andriese srl Via Nemesiano, 12-14-16 - 76123 Andria (BT)  |  Tel: +39 0883 559460  |  email: info@ladaria.it  |  www.ladaria.it

ED. 02 REV. 03 DEL 14/01/2026

STRACCIATELLA  AL 
TARTUFO- shelf life 15 giorni



La stracciatella al tartufo è un formaggio fresco a 
pasta filata con panna a struttura morbida, soffice 
e cremosa; un delicato miscuglio di panna fresca, 
preparato alimentare a base di tartufo estivo 
macinato e mozzarella sfilacciata a mano a sottili fili.
Il sapore è deciso e intenso.

Indicazioni nutrizionali medie per 100 g di prodotto:

Energia 184Kcal / 767Kj

Grassi 12 g

di cui acidi grassi saturi 6,0 g

Carboidrati 8,0 g

di cui zuccheri <0,5 g

Proteine 11 g

Sale 0,32 g

NOME / DENOMINAZIONE DI VENDITA

Formaggio fresco a pasta filata con panna e preparato 
alimentare a base di tartufo estivo macinato

Ingredienti: Latte pastorizzato, Panna UHT (50%), 
preparato alimentare a base di tartufo estivo macinato  
(tartufo estivo “Tuber aestivum Vitt.” 50%, olio di semi 
di mais, acqua, sale, aromi, estratto acquoso di tartufo 
“Tuber aestivum Vitt.”) (1%), sale e coagulante microbico 
del latte. Regolatore di acidità: acido lattico. 

Shelf life: 15 gg a confezione integra ATM.

Conservazione: in frigo +4° C.

Confezionamento: vaschetta in PP con pellicola di 
plastica termosaldata e conservata in atmosfera pro-
tettiva (ATM). Non forare la confezione. 
Il materiale di confezionamento è conforme al contatto 
con alimenti, secondo normativa vigente.

Paesi di mungitura: Paesi UE.

Paese di trasformazione: Italia.

Allergeni: latte.

Caratteristiche microbiologiche e chimiche

E. Coli <100 ufc/g

Stafilococchi Coag. + <100 ufc/g

Salmonella Assente in 25 g

Listeria monoc. Assente in 25 g

pH 6,1

Rispetto dei parametri e limiti
del Reg. CE n. 853/2004 e Reg. CE n.1441/2007.

COD ART F.TO CONFEZ. UNITÀ UNITÀ PER
CONFEZ.

COMPOSIZ.
PALLET CODICE EAN CANALE DI

VENDITA

ST479 Vasetto 
200 g

8 Vasetti
per cassa

12 Casse a
strato, 13 
strati

8032644500136 Libero servizio

16 Vasetti
per cassa

9 Casse a
strato, 10 
strati

ST292 Vaschetta 
250 g

10 Confez.
per cassa

9 Casse a
strato, 10 
strati

8032644505179 Libero servizio

ST375 Vaschetta 
500 g

5 Confez.
per cassa

9 Casse a
strato, 10 
strati

8032644505469 Libero servizio

ST376 Vaschetta 
1000 g

2 Confez. per
telaio

4 Confez. per 
cassa

10 Telai a 
strato,
12 Strati

4 Casse a 
strato, 10 
strati

8032644505971 Gastronomia

Prodotto e confezionato da:
Caseificio Andriese srl

Caseificio Andriese srl Via Nemesiano, 12-14-16 - 76123 Andria (BT)  |  Tel: +39 0883 559460  |  email: info@ladaria.it  |  www.ladaria.it

ED. 02 REV. 01 DEL 14/01/2026

STRACCIATELLA  AL 
TARTUFO- SHELF LIFE 15 
GIORNI



La stracciatella al tartufo è un formaggio fresco a 
pasta filata con panna a struttura morbida, soffice 
e cremosa; un delicato miscuglio di panna fresca, 
preparato alimentare a base di tartufo estivo 
macinato e mozzarella sfilacciata a mano a sottili fili.
Il sapore è deciso e intenso.

Indicazioni nutrizionali medie per 100 g di prodotto:

Energia 184Kcal / 767Kj

Grassi 12 g

di cui acidi grassi saturi 6,0 g

Carboidrati 8,0 g

di cui zuccheri <0,5 g

Proteine 11 g

Sale 0,32 g

NOME / DENOMINAZIONE DI VENDITA

Formaggio fresco a pasta filata con panna e preparato 
alimentare a base di tartufo estivo macinato

Ingredienti: Latte pastorizzato, Panna UHT (50%), 
preparato alimentare a base di tartufo estivo macinato  
(tartufo estivo “Tuber aestivum Vitt.” 50%, olio di semi 
di mais, acqua, sale, aromi, estratto acquoso di tartufo 
“Tuber aestivum Vitt.”) (1%), sale e coagulante microbico 
del latte. Regolatore di acidità: acido lattico. 

Shelf life: 18 gg a confezione integra ATM.

Conservazione: in frigo +4° C.

Confezionamento: vaschetta in PP con pellicola di 
plastica termosaldata e conservata in atmosfera pro-
tettiva (ATM). Non forare la confezione. 
Il materiale di confezionamento è conforme al contatto 
con alimenti, secondo normativa vigente.

Paesi di mungitura: Paesi UE.

Paese di trasformazione: Italia.

Allergeni: latte.

Caratteristiche microbiologiche e chimiche

E. Coli <100 ufc/g

Stafilococchi Coag. + <100 ufc/g

Salmonella Assente in 25 g

Listeria monoc. Assente in 25 g

pH 6,1

Rispetto dei parametri e limiti
del Reg. CE n. 853/2004 e Reg. CE n.1441/2007.

COD ART F.TO CONFEZ. UNITÀ UNITÀ PER
CONFEZ.

COMPOSIZ.
PALLET CODICE EAN CANALE DI

VENDITA

ST479 Vasetto 
200 g

8 Vasetti
per cartone

12 Cartoni a
strato, 20 
strati

8032644500136 Libero servizio

16 Vasetti
per cartone

6 Cartoni a
strato, 20 
strati

ST292 Vaschetta 
250 g

10 Confez.
per cartone

10 Cartoni a
strato, 10 
strati

8032644505179 Libero servizio

ST375 Vaschetta 
500 g

4 Confez.
per cartone

13 Cartoni a
strato, 18 
strati

8032644505469 Libero servizio

ST376 Vaschetta 
1000 g

4 Confez. per
cartone

8 Cartoni a 
strato,
9 Strati

8032644505971 Gastronomia

Prodotto e confezionato da:
Caseificio Andriese srl

Caseificio Andriese srl Via Nemesiano, 12-14-16 - 76123 Andria (BT)  |  Tel: +39 0883 559460  |  email: info@ladaria.it  |  www.ladaria.it

ED. 02 REV. 03 DEL 14/01/2026

STRACCIATELLA  AL 
TARTUFO- shelf life 18 giorni



La stracciatella al tartufo è un formaggio fresco a 
pasta filata con panna a struttura morbida, soffice 
e cremosa; un delicato miscuglio di panna fresca, 
preparato alimentare a base di tartufo estivo 
macinato e mozzarella sfilacciata a mano a sottili fili.
Il sapore è deciso e intenso.

Indicazioni nutrizionali medie per 100 g di prodotto:

Energia 184Kcal / 767Kj

Grassi 12 g

di cui acidi grassi saturi 6,0 g

Carboidrati 8,0 g

di cui zuccheri <0,5 g

Proteine 11 g

Sale 0,32 g

NOME / DENOMINAZIONE DI VENDITA

Formaggio fresco a pasta filata con panna e preparato 
alimentare a base di tartufo estivo macinato

Ingredienti: Latte pastorizzato, Panna UHT (50%), 
preparato alimentare a base di tartufo estivo macinato  
(tartufo estivo “Tuber aestivum Vitt.” 50%, olio di semi 
di mais, acqua, sale, aromi, estratto acquoso di tartufo 
“Tuber aestivum Vitt.”) (1%), sale e coagulante microbico 
del latte. Regolatore di acidità: acido lattico. 

Shelf life: 18 gg a confezione integra ATM.

Conservazione: in frigo +4° C.

Confezionamento: vaschetta in PP con pellicola di 
plastica termosaldata e conservata in atmosfera pro-
tettiva (ATM). Non forare la confezione. 
Il materiale di confezionamento è conforme al contatto 
con alimenti, secondo normativa vigente.

Paesi di mungitura: Paesi UE.

Paese di trasformazione: Italia.

Allergeni: latte.

Caratteristiche microbiologiche e chimiche

E. Coli <100 ufc/g

Stafilococchi Coag. + <100 ufc/g

Salmonella Assente in 25 g

Listeria monoc. Assente in 25 g

pH 6,1

Rispetto dei parametri e limiti
del Reg. CE n. 853/2004 e Reg. CE n.1441/2007.

COD ART F.TO CONFEZ. UNITÀ UNITÀ PER
CONFEZ.

COMPOSIZ.
PALLET CODICE EAN CANALE DI

VENDITA

ST479 Vasetto 
200 g

8 Vasetti
per cassa

12 Casse a
strato, 13 
strati

8032644500136 Libero servizio

16 Vasetti
per cassa

9 Casse a
strato, 10 
strati

ST292 Vaschetta 
250 g

10 Confez.
per cassa

9 Casse a
strato, 10 
strati

8032644505179 Libero servizio

ST375 Vaschetta 
500 g

5 Confez.
per cassa

9 Casse a
strato, 10 
strati

8032644505469 Libero servizio

ST376 Vaschetta 
1000 g

2 Confez. per
telaio

4 Confez. per 
cassa

10 Telai a 
strato,
12 Strati

4 Casse a 
strato, 10 
strati

8032644505971 Gastronomia

Prodotto e confezionato da:
Caseificio Andriese srl

Caseificio Andriese srl Via Nemesiano, 12-14-16 - 76123 Andria (BT)  |  Tel: +39 0883 559460  |  email: info@ladaria.it  |  www.ladaria.it

ED. 02 REV. 01 DEL 14/01/2026

STRACCIATELLA  AL 
TARTUFO- SHELF LIFE 18 
GIORNI



The truffle Stracciatella is a fresh stretched curd 
cheese with cream with a soft, fluffy and creamy 
texture; a delicate mixture of fresh cream, food 
preparation based on minced summer truffle and 
hand-shredded mozzarella in thin threads.
The flavor is strong and intense.

Average nutritional indications for 100 g of product:

Energy 184Kcal / 767Kj

Fats 12 g

of which saturated 6,0 g

Carbohydrates 8,0 g

of which sugars <0,5 g

Proteins 11 g

Salt 0,32 g

SALES NAME/ DENOMINATION

Fresh spun paste cheese with cream and food prepara-
tion based on minced summer truffle

INGREDIENTS: pasteurized MILK, UHT CREAM (50%), 
and food preparation based on minced summer truffle 
(1%) (summer truffles “Tuber aestivum Vitt.” 50%, corn oil, 
water, salt, flavourings, water extract of summer truffle 
“Tuber aestivum Vitt.”), salt, microbial milk coagulant. 
Acidity Regulator: lactic acid.

Shelf life: 18 days in unopened package ATM.

Storage: in the fridge at +4° C.

Packaging: PP tray with heat-sealed plastic film and 
preserved in a protective atmosphere (ATM). Do not 
pierce the packaging. The packaging material is in 
compliance with food contact, according to current 
legislation

Milking country: EU countries.

Processing country: Italy.

Allergens: Milk.

Microbiological and chemical characteristics

E. Coli <100 ufc/g

Stafilococchi Coag. + <100 ufc/g

Salmonella Absent in 25 g

Listeria monoc. Absent in 25 g

pH 6,1

Compliance with the parameters and limits of EC Regu-
lation no. 853/2004 and EC Reg. no. 1441/2007

ART 
CODE

FOR-
MAT

PACKA-
GING UNIT UNITS PER

PACKAGE
PALLET 
COMPOSITION EAN CODE SELLING 

CHANNEL

ST479 Jar
 200 g

8 Jars per
carton

12 Cartons per
layer, 20 layers

8032644500136 Food- service

16 Jars per
carton

6 Cartons per
layer, 20 layers

ST292 Tray
250 g

10 Trays per
carton

10 Cartons per
layer, 10 layers 8032644505179 Food- service

ST375 Tray
 500 g

4 Trays per
carton

13 Cartons per
layer, 18 layers 8032644505469 Food- service

ST376 Tray
1000 g

4 Trays per 
carton

8 Cartons per
layer, 9 layers 8032644505971 Delicatessen

Produced and packaged by:
Caseificio Andriese srl

Caseificio Andriese srl Via Nemesiano, 12-14-16 - 76123 Andria (BT)  |  Tel: +39 0883 559460  |  email: info@ladaria.it  |  www.ladaria.it

ED. 02 REV. 03 DEL 14/01/2026

STRACCIATELLA  WITH 
TRUFFLE- shelf life 18 days



The truffle Stracciatella is a fresh stretched curd 
cheese with cream with a soft, fluffy and creamy 
texture; a delicate mixture of fresh cream, food 
preparation based on minced summer truffle and 
hand-shredded mozzarella in thin threads.
The flavor is strong and intense.

Average nutritional indications for 100 g of product:

Energy 184Kcal / 767Kj

Fats 12 g

of which saturated 6,0 g

Carbohydrates 8,0 g

of which sugars <0,5 g

Proteins 11 g

Salt 0,32 g

SALES NAME/ DENOMINATION

Fresh spun paste cheese with cream and food prepara-
tion based on minced summer truffle

INGREDIENTS: pasteurized MILK, UHT CREAM (50%), 
and food preparation based on minced summer truffle 
(1%) (summer truffles “Tuber aestivum Vitt.” 50%, corn oil, 
water, salt, flavourings, water extract of summer truffle 
“Tuber aestivum Vitt.”), salt, microbial milk coagulant. 
Acidity Regulator: lactic acid.

Shelf life: 18 days in unopened package ATM.

Storage: in the fridge at +4° C.

Packaging: PP tray with heat-sealed plastic film and 
preserved in a protective atmosphere (ATM). Do not 
pierce the packaging. The packaging material is in 
compliance with food contact, according to current 
legislation

Milking country: EU countries.

Processing country: Italy.

Allergens: Milk.

Microbiological and chemical characteristics

E. Coli <100 ufc/g

Stafilococchi Coag. + <100 ufc/g

Salmonella Absent in 25 g

Listeria monoc. Absent in 25 g

pH 6,1

Compliance with the parameters and limits of EC Regu-
lation no. 853/2004 and EC Reg. no. 1441/2007

ART 
CODE

FOR-
MAT

PACKA-
GING UNIT UNITS PER

PACKAGE
PALLET 
COMPOSITION EAN CODE SELLING 

CHANNEL

ST479 Jar
 200 g

8 Jars per
case

12 Cases per
layer,
13 layers

8032644500136 Food- service

16 Jars per
case

9 Cases per
layer,
10 layers

ST292 Tray
250 g

10 Trays per
case

9 Cases per
layer,
10 layers

8032644505179 Food- service

ST375 Tray
 500 g

5 Trays per
case

9 Cases per
layer,
10 layers

8032644505469 Food- service

ST376 Tray
1000 g

2 Trays per
frame

4 Trays per
cases

10 Frames per
layer,
12 layers

4 Cases per
layer,
10 layers

8032644505971 Delicatessen

Produced and packaged by:
Caseificio Andriese srl

Caseificio Andriese srl Via Nemesiano, 12-14-16 - 76123 Andria (BT)  |  Tel: +39 0883 559460  |  email: info@ladaria.it  |  www.ladaria.it

ED. 02 REV. 01 DEL 14/01/2026

STRACCIATELLA  WITH 
TRUFFLE- shelf life 18 days


