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STRACCIATELLA - SHELF LIFE 15 GIORNI

La Stracciatella & un formaggio fresco a pasta filata con panna e
struttura morbida, soffice e cremosa; un delicato miscuglio di panna
fresca e mozzarella sfilacciata a mano a sottili fili.

E un prodotto dal gusto fine e delicato.

Prodotto e confezionato da:
Caseificio Andriese srl

NOME / DENOMINAZIONE DI VENDITA

Iy

¢ STRACCIATELLA -

DI LATTE VACCINO

Indicazioni nutrizionali medie per 100 g di prodotto:

Energia

Grassi

di cui acidi grassi saturi
Carboidrati

di cui zuccheri
Proteine

Sale

254Kcal / 1052Kj
229

16 g

20g

2049

129

0,69 g

2 UNITAPER COMPOSIZ. CANALEDI

Formaggio fresco a pasta filata con panna SVOSGttti 1€|%€cr)tggl a
percartone | croa”
Ingredienti: Latte pastorizzato, PANNA UHT (50%), sale ST483 200g \zlgae;to pz 6 Cartoni 8032644500716 | Libero servizio
e coagulante microbico del latte. Regolatore di acidita: 16 Vasetti strc?{oogg)o
acido lattico. per cartone g
strati
Shelf life: 15 gg a confezione integra. 10 Cartoni
g9 g ST108 2009 \Z/Sécgettu Tpz :)%Sgglft%zhe astrato, 10 | 8032644506633 | Libero servizio
strati
Conservazione: in frigo +4° C. 10 Cartoni
Vaschetta 10 Confez. artor 8032644505148 i h
Confezionamento: vaschetta in PP con pellicola pla- SOz Z0g 509 2 per cartone gt%—t?toﬂo UieSroeane
stica termosaldata. Il materiale di confezionamento &
conforme al contatto con alimenti, secondo normativa 10 Cartoni
vigente. ST6u 3009 \S’ggcgetm Tpz :)%rcé’gftegm o | asugtoT0 | 8032644505629 | Liberoservizio
Paesi di mungitura: Paesi UE. o
10 Cartoni
ST224 400g | Yaschetta g, SConfez.per | gstrato,10 | 8032644506824 | Libero servizio
Paese di trasformazione: Italia. 9 strati
10 Cartoni
Allergeni: Iatte. STOT3 5009 Vggcgetm Tpz >Confez.per | gstrato, 10 | 8032644505438 | Libero servizio
strati
: e e e el himich 8 Cartoni
Carattey i = € STOT4 10009 %’8%‘5“0 pz ?5,?2222' Per | gstrato, 9 8032644505940 | Gastronomia
strati
E. Coli <100 ufc/g 8 Cartoni
ST223 15009 ;/Soos(c)getto Tpz Lc‘o(i?g:\eez' Per g strato, 9 8032644504325 | Gastronomia
Stafilococchi Coag. + <100 ufc/g strati
8 Cartoni
Vaschetta 2 Confez. per .
Salmonella Assente in 25 g ST070 30009 30009 1pz cartone gt?'gt?toy ? 8032044504815 | Gastronomia

Listeria monoc. Assente in 25g

pH 6.2

Rispetto dei parametri e limiti
del Reg. CE n. 853/2004 e Reg. CE n.1441/2007.
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STRACCIATELLA - SHELF LIFE 18 GIORNI

La Stracciatella & un formaggio fresco a pasta filata con panna e
struttura morbida, soffice e cremosa; un delicato miscuglio di panna
fresca e mozzarella sfilacciata a mano a sottili fili.

E un prodotto dal gusto fine e delicato.

Prodotto e confezionato da:
Caseificio Andriese srl

NOME / DENOMINAZIONE DI VENDITA

Iy

¢ STRACCIATELLA -

DI LATTE VACCINO

Indicazioni nutrizionali medie per 100 g di prodotto:

Energia

Grassi

di cui acidi grassi saturi
Carboidrati

di cui zuccheri
Proteine

Sale

254Kcal / 1052Kj
229

16 g

20g

2049

129

0,69 g

2 UNITAPER COMPOSIZ. CANALEDI

Formaggio fresco a pasta filata con panna SVOSGttti 1€|%€cr)tggl a
percartone | croa”
Ingredienti: Latte pastorizzato, PANNA UHT (50%), sale ST483 200g \zlgae;to pz 6 Cartoni 8032644500716 | Libero servizio
e coagulante microbico del latte. Regolatore di acidita: 16 Vasetti strc?{oogg)o
acido lattico. per cartone g
strati
Shelf life: 18 gg a confezione integra. 10 Cartoni
a9 g ST108 2009 \Z/Sécgettu Tpz :)%Sgglft%zhe astrato, 10 | 8032644506633 | Libero servizio
strati
Conservazione: in frigo +4° C. 10 Cartoni
Vaschetta 10 Confez. artor 8032644505148 i h
Confezionamento: vaschetta in PP con pellicola pla- SOz Z0g 509 2 per cartone gt%—t?toﬂo UieSroeane
stica termosaldata. Il materiale di confezionamento &
conforme al contatto con alimenti, secondo normativa 10 Cartoni
vigente. ST6u 3009 \S’ggcgetm Tpz :)%rcé’gftegm o | asugtoT0 | 8032644505629 | Liberoservizio
Paesi di mungitura: Paesi UE. o
10 Cartoni
ST224 400g | Yaschetta g, SConfez.per | gstrato,10 | 8032644506824 | Libero servizio
Paese di trasformazione: Italia. 9 strati
10 Cartoni
Allergeni: Iatte. STOT3 5009 Vggcgetm Tpz >Confez.per | gstrato, 10 | 8032644505438 | Libero servizio
strati
: e e e el himich 8 Cartoni
Carattey i = € STOT4 10009 %’8%‘5“0 pz ?5,?2222' Per | gstrato, 9 8032644505940 | Gastronomia
strati
E. Coli <100 ufc/g 8 Cartoni
ST223 15009 ;/Soos(c)getto Tpz Lc‘o(i?g:\eez' Per g strato, 9 8032644504325 | Gastronomia
Stafilococchi Coag. + <100 ufc/g strati
8 Cartoni
Vaschetta 2 Confez. per .
Salmonella Assente in 25 g ST070 30009 30009 1pz cartone gt?'gt?toy ? 8032044504815 | Gastronomia

Listeria monoc. Assente in 25g

pH 6.2

Rispetto dei parametri e limiti
del Reg. CE n. 853/2004 e Reg. CE n.1441/2007.
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STRACCIATELLA - SHELF LIFE 18 DAYS Average nutrional indications for 100 g of product:

Stracciatella is a fresh spun paste cheese with cream with a soft, fluffy Energy 254Kcal / 1052K;
and creamy texture; a delicate blend of fresh cream and hand-shredded
mozzarella in thin threads. Fats 229
Itis a product with a fine and delicate taste. of which saturated 169
Carbohydrates 20g
of which sugars 20g
Proteins 12
Produced and packaged by: 9
Caseificio Andriese srl Salt 0,69 g
ART FOR- PACKA- UNITPER PALLET SELLING
Fresh spun paste cheese with cream 8 Jars per 12 Cartons per
I carton layer, 20 layers
Ingredienti: pasteurized Milk, UHT Cream (50%), salt ST483 12009 | 00 8032644500716 | Food-service
and microbial milk coagulant. Acidity Regulator: lactic 16 Jars per 6 Cartons per
acid. carton layer, 20 layers
Shelf life: 18 days in unopened package Tray 10 Trays per 10 Cartons per :
sTi08 2009 200g carton layer,10 layers 8032044506633 | Food-service
Storage: in the fridge at +4° C.
Tray 10 Trays per 10 Cartonsper | 8032644505148 .
STO12 250 Food-service
Packaging: PP tray with heat-sealed plastic film. The 2 2509 carton layer, 10 layers
packaging material is in compliance with food contact,
according to current legislation. Tra
y 10 Trays per 10 Cartons per :
ST641 300g 3004 carton layer, 10 layers 8032644505629 | Food-service
Milking country: EU countries
O —_— ST224 400g | ¥ 5 10 Trays per ?gy‘é‘r’q’g’lgigfg 8032644506824 | Food-service
Allergens: Milk. Tray 4Trays per 12 Cartons per .
STO13 500g 5004 carton layer, 181ayers 8032644505438 | Food-service
Microbiological and chemical characteristics
Tray 47Trays per 8 Cartons per :
E. Coli <100 ufc/g SO oo, 1000g carton layer, 9 layers 8032644505940 | Delicatessen
i 8 Cartons per
e <0 iy ST223 15009 | 9 5 4Traysper | iayer,9layers | 8032644504325 | Delicatessen
Salmonella Absent in 25 g 8 Cartons per
STO70 30009 gz%/o 9 zGTrrggs per layer, 9 layers 8032644504813 | Delicatessen
Lysteria monocytogenes Absent in 25 g
pH 62

Compliance with the parameters and limits of EC Regu-
lation no. 853/2004 and EC Reg. no. 1441/2007
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