PRIMO SALE- MURGETTA CON
OLIVE

Il Primo sale e la Murgetta con olive sono formaggi
freschi a pasta molle, di colore bianco latte, di sapore
dolce e di morbida consistenza. Sono ottimi prodotti
da tavola, consumati come antipasto e contorno.
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Indicazioni nutrizionali medie per 100 g di prodotto:
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Sale 0,389

Prodotto e confezionato da:
Caseificio Andriese srl
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Formaggio fresco a pasta molle e olive verdi a rondelle OLIVE
Ingredienti: Latte pastorizzato, olive verdi a rondelle 10 Cartonia
(Olive verdi, acquaq, sale. Antiossidante: E300.Correttore PR629 3009 g/gséchetto 1pz S Confetz strato, 10 8032644505537 | Libero servizio
di acidita: E330,E270) (15%), sale e coagulante microbico 9 percartone | v ot
del latte.
COD ART N
Shelf life: 15 gg a confezione integra. %uggﬁr- ) CONFEZ. ggHéEPZER ggtf_:-? SIZ. copIcE EAN s@né:}EADI
OLIVE
Conservazione: in frigo +4° C. 10 Cartonia
MULO | 100g | yoschetta |5y, 10 Conftez' strato, 10 8051884440811 | Libero servizio
Confezionamento: vaschetta in PP con pellicola pla- 9 REICCItONE strati
stica termosaldata. Il materiale di confezionamento &
conforme al contatto con alimenti, secondo normativa Vaschetta 4 Confez. 8 Cartonia
vigente. MU594 3309 1000 3pz per strato, 8032644503267 | Gastronomia
9 cartone 9 Strati

Paesi di mungitura: Paesi UE.
Paese di trasformazione: |talia.

Allergeni: latte.

Caratteristiche microbiologiche e chimick

E. Coli <100 ufc/g
Stafilococchi Coag. + <100 ufc/g
Salmonella Assente in 25g
Listeria monoc. Assentein25g
pH 63

Rispetto dei parametri e limiti
del Reg. CE n. 853/2004 e Reg. CE n.1441/2007.
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