BURRATA AL TARTUFO - SHELF LIFE 18 GIORNI
La burrata al tartufo & una preparazione casearia che INDICAZIONI NUTRIZIONALI MEDIE PER 100 g DI PRODOTTO:

si presenta come un sacchetto di morbida pasta filata ~ Energia: 184Kcal/765K]

fresca che racchiude al suo interno un ripieno cremoso Grj_ss“, ” _ _ ézdo 9
di sfilacci di formaggio fresco a pasta filata, panna e | cui acidi grassi saturi -9
. . . . Carboidrati: 7949

preparato alimentare a base di tartufo estivo macinato. di cui zuccheri 0549

La superficie € liscia, uniforme, lucente, di colore bianco . cie. 1'1 0g

niveo; la consistenza & morbida e leggermente elastica. g, 0,32g

Il sapore & deciso e intenso, & utilizzata soprattutto

come prodotto da tavola.
NOME/DENOMINAZIONE DI VENDITA SCHEDA TECNICA LOGISTICA
Eorme:jggtlor:rt;scotq pasta ﬁlatta GO PN © [FREED &l e @ COD | FOR- | CONFE- | UNI- | UNITAPER COMPOSIZ. CODICE CANALE DI

asEICRTaIole STVOIMACINAtoy ART | MATO | ZIONE | TA CONFEZ. PALLET EAN VENDITA

In_gredlentl: Latte pastorlzzato_, Panna_UHT (35%), preparato_ e R —
alimentare a base di tartufo estivo macinato (1%) (tartufo estivo Bus77 | 125 Vasetto 1oz cassa to, 13 strati AR Libero
“Tuber aestivum Vitt.” 50%, olio di semi di mais, acqua, sale, 1259 16 Vasettiper | 9 Calsgesfr:gatov servizio
aromi, estratto acquoso di tartufo “Tuber aestivum Vitt.”), sale e casse
coagulf-mte microbico del.latte.. Regolatore di acidita: acido lattico. BUB50 | 100g Vazcnfbegtta 20z lﬂpgfzgeszsigni 9 Calsgesfr:;rato, 8032644501416 SI:RIeI;?D
Shelf life: 18 99a confezione mtegra U839 50 Vaschetta 5 10 Confezioni 9 Casse a strato, 8032644508859 Libero
Conservazione: in frigo +4°C 9 509 bz per cassa 10 strati servizio
Confezionamento: vaschetta in PP con pellicola plastica BU286 | 1259 Vazcs%eg“a 2pz mpgfgzeszsig”i 9 Casse astiato, | g032644504974 Libero
termosaldata. Il materiale di confezionamento & conforme al = :
contatto con alimenti, secondo normativa vigente. BUO4S | 2509 | VASUIN® | 1y | MOConforoni | SCadtesstao. | go3zessoase | hee
Paesi di mungitura: Paesi UE / Paese di trasformazione: ltalia 2 Confezioni | 10 Telai a strato,

i Vaschetta per telaio 12 strati _
Allergeni: latte BUS35 | 50g 10009 20z | oni | 4 Cossea strato, 8032644508811 | Gastronomia
Caratteristiche microbiologiche e chimiche per cassa 10 strati
E. Coli <100 ufc/g 2 Confezioni 10 Telai a strato,

Stafilococchi Coag. + <100 ufc/g BUOT6 | 1259 | VaiEhelta | gy Apcjntle:i!’ni . Calsi:gzt'mw 8032644505803 | Gastronomia
Salmonella Assentein25g HEL
q ; . per cassa 10 strati
Listeria monoc. Assente in 25 g
pH 6,2
Rispetto dei parametri e limiti del Reg. CE n. 853/2004 e Reg. CE n.
1441/2007
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BURRATA AL TARTUFO - SHELF LIFE 18 GIORNI INDICAZIONI NUTRIZIONALI MEDIE PER 100 g DI PRODOTTO:

La burrata al tartufo & una preparazione casearia che

si presenta come un sacchetto di morbida pasta filata E”erg_i_a: 184Kcal/765K]
fresca che racchiude al suo interno un ripieno cremoso Gra_ss". . : ) 1209

. e . . . di cui acidi grassi saturi 6,09
di sfilacci di formaggio fresco a pasta filata, panna e Carboidrati- 794
preparato alimentare a base di tartufo estivo macinato. di cui ZUC'Che” 0'5 g
La superficie & liscia, uniforme, lucente, di colore bianco  prgteine: 110g
niveo; la consistenza e morbida e leggermente elastica.  Sale: 0,329

Il sapore & deciso e intenso, & utilizzata soprattutto SCHEDA TECNICA LOGISTICA
come prodotto da tavola.

COD | Loomato | conrezione | unita | UNITAPER | COMPOSIZ. CODICE CANALE DI
NOME/DENOMINAZIONE DI VENDITA ART CONFEZ. PALLET EAN VENDITA
Formaggio fresco a pasta filata con panna e preparato alimentare a 12 cartoni
base di tartufo estivo macinato. 8 Vasetti a strato,

o a per cartone 13 strati q
Ingredienti: Latte pastorizzato, Panna UHT (35%), preparato BU4TT |  125g Viszes)tm e 8032644503335 SI;IIP;;'IJD
alimentare a base di tartufo estivo macinato (1%) (tartufo estivo 9 16 Vasetti 6 cartoni
“Tuber aestivum Vitt.” 50%, olio di semi di mais, acqua, sale, per cartone i;tftat%
aromi, estratto acquoso di tartufo “Tuber aestivum Vitt.”), sale e strat
coagulante microbico del latte. Regolatore di acidita: acido lattico. Vaschetta 10 Confez, | L0 cartoni Libero
T == BUB50 100g 2000 27 | borcartone | 2STEO. 8032644501416 e

elf life: 18 gg a confezione integra 10 strati
Conservazione: in frigo +4° C 10 cartoni :

- = . - - BUS39 |  50g Vosonetta | spz | 10002 | strato, | 8032644508859 Libero
Confezionamento: vaschetta in PP con pellicola plastica 9 percartone | srati servizio
termosaldata. Il materiale di confezionamento & conforme al 10 cartoni
contatto con alimenti, secondo normativa vigente. BU286 125 Vaschetta gp || W e 8032644504074 Libero

2509 per cartone 10 strati servizio
Paesi di mungitura: Paesi UE / Paese di trasformazione: ltalia
s 10 cartoni .

Allergeni: latte BUO4S |  250g Va;g%e;a 1pz ;eor E;’r’;‘;e;e astato, | 8032644504929 | 0O
Caratteristiche microbiologiche e chimiche 10 strati
E. Coli <100 ufc/g Vsdhdin 2 confe- 10 telai a
Stafilococchi Coag. + <100 ufc/g BUB35 50g 1000 20pz | zioniper strato, 12 8032644508811 | Gastronomia
Salmonella Assente in 25 g telaio strati
Listeria monoc. Assente in 25 g e
PH 6,2 Vaschetta 2 Confez. e .

X i . D BUO76 125g 1000 8pz telai strato, 8032644505803 Gastronomia
Rispetto dei parametri e limiti del Reg. CE n. 853/2004 e Reg. CE n. 9 pertetalo 12 strati
1441/2007
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BURRATA AL TARTUFO - SHELF LIFE 15 GIORNI
INDICAZIONI NUTRIZIONALI MEDIE PER 100 g DI PRODOTTO:

La burrata al tartufo & una preparazione casearia che Energia: 184Kcal/765K;
si presenta come un sacchetto di morbida pasta filata  Grassi: 12,09
fresca che racchiude al suo interno un ripieno cremoso di cui acidi grassi saturi 6,049
di sfilacci di formaggio fresco a pasta filata, panna e  Carboidrati: 7949
preparato alimentare a base di tartufo estivo macinato. di cui zuccheri 059
La superficie & liscia, uniforme, lucente, di colore bianco ~ Proteine: 11,09

Sale: 0,32 ¢

niveo; la consistenza e morbida e leggermente elastica.
Il sapore e deciso e intenso, & utilizzata soprattutto

SCHEDA TECNICA LOGISTICA
come prodotto da tavola.

90| omaro | comezone | k| UTATER | oIS | conee | o
NOME/DENOMINAZIONE DI VENDITA 0
Formaggio fresco a pasta filata con panna e preparato alimentare a 12 GEriar
base di tartufo estivo macinato. 8 Vasetti a strato,

A N N per cartone 13 strati .
Ingredienti: Latte pastorizzato, Panna UHT (35%), preparato BU4TT7 125g Viszestm 1pz 8032644503335 s';:zifo
alimentare a base di tartufo estivo macinato (1%) (tartufo estivo g 16 Vasetti 6 cartoni
“Tuber aestivum Vitt.” 50%, olio di semi di mais, acqua, sale, per cartone i;‘srtata"t

. . m - . " rati
aromi, estratto acquoso di tartufo “Tuber aestivum Vitt."), sale e -
coagulante microbico del latte. Regolatore di acidita: acido lattico. BUB50 . Vaschetta opp | 10 Confez 1:;?;‘;”' RETGG Libero

q A A 9 200g P per cartone . servizio
Shelf life: 15 gg a confezione integra 10 strati
Conservazione: in frigo +4° C 10 cartoni i

g BUB39 50q Va;g’;]e“a 5pz pleur E:;f:rfe astrato, | 8032644508859 s:':j;‘l’u
Confezionamento: vaschetta in PP con pellicola plastica . 10 strati
termosaldata. Il materiale di confezionamento & conforme al 100 G ,
. . K . Vaschetta 10 Confez. Libero
contatto con alimenti, secondo normativa vigente. BU286 125¢g 2pz a strato, 8032644504974 -
2509 per cartone 10 strati servizio
Paesi di mungitura: Paesi UE / Paese di trasformazione: Italia
N 10 cartoni .
Allergeni: latte BU048 |  250g Va;g%eg“a 1pz ;; cc:r’;f:rfe astrato, | 8032644504929 st':fl;‘l’o
Caratteristiche microbiologiche e chimiche Wi
E. Coli <100 ufc/g 10telaia
Stafilococchi Coag. + <100 ufc/g BUS35 | 509 Vafgg;;ta 20pz seﬁr‘;g:fo stato, | 8032644508811 | Gastronomia
Salmonella Assente in 25 g B
Listeria monoc. Assente in 25 g .
Vaschetta 2 Confez Witk
PH 6,2 BUO76 1259 10000 8z | ol strato, 8032644505803 | Gastronomia
Rispetto dei parametri e limiti del Reg. CE n. 853/2004 e Reg. CE n. 12 strati
1441/2007
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