Contagiosa freschezza

(Contagiosa freschezza
Caseificio Andriese

STRACCIATELLA

NGREDENT! LATTECAGLIO SALE, PANNAUHT(S0%),

CORRETTORE 01 ACOITA ESY.

PRODOTTO E CONFEZIONATO | WRNMIMMITIG IR0
NELLO STABILIMENTO DI : | gnorgia  255keal / 1055k
ANDRIA, VIA NEMESIANO (BT) o 2g
DACONSERVARE NFRGOAT 4447C @oisidgueionic BRG
DA CONSUMARSI ENTROLL:

caboidrati
 oui zuccheri
proteine

sale.

LOTTO: zoe
PESO NETTO: 250 gr. ot passTUE

LW
8 "03L644m! 48||>

051

STRACCIATELLA - DLC 15 JOURS INFORMATION NUTRITIONNELLE POUR 100G DE PRODUIT:
) o Energie: 255Kcal/1055Kj
La stracciatella est un fromage frais a pate filée avec une Graisse, total: 2204g
texture crémeuse et bien souple: il s'agit d'un mélange - Saturés: 158¢
délicat entre creme et fromage frais a pate fraiche et  Glucides: 21g
filée a la main. La stracciatella a un gout trés délicat. - Sucres: 2,0g
Protéines: 12,1g
Sodium: 0,699

FICHE TECHNIQUE ET LOGISTIQUE

NOM DU PRODUIT/NOM DE VENTE CODE UNITES COMPOSI- CANAL DE
N / " N ARTICLE | FORMAT | EMBALLAGE u PAR TION DE LA CODE EAN DISTRIBU-
Fromage frais a pate filée avec créme. CARTON PALETTE TION
Ingrédients: Lait pasteurisé, Creme UHT (50%), sel et présure 12 Cartons par
A . . . (A2 . . 8 Verrines par|  couche, 10
microbienne du lait. Régulateur d'acidité: acide lactique. carton couches
) . ST483 200 Verrine 200 1U 8032644500716 | Libre service
DLC: 15 jours si emballage non ouvert. $ $ 16Verrines || 9 Cartons par
. ) par carton couche, 9
Conservation: +4° C au frigo. RIS

e . f P 3 f 9 Cartons par
Conditionnement: barquette alimentaire PP avec film en plasthue ST108 200g Barquette 200g 1u couche, 10 8032644506633 Libre service

thermoscellé. Le matériel de conditionnement est apte au contact carton couches
alimentaire, selon les normes en vigueur.

10 Unites par

10 Unites par OB LT

ST012 250g Barquette 250g 1u couche, 10 8032644505148 Libre service
carton
Origine du lait: Pays de I'UE couches
= q 5 Unites par OIS e " )
Allergénes: lait ST224 400g Barquette 400g 1U " couche, 10 8032644506824 Libre service
couches
Caractéristiques microbiologiques i 9 Cartons par
q 9iq ST013 500g Barguettes00g MR LlUA et Bl R eR A 8032644505438 Libre service
carton
E. Coli <100 ufc/g couches
. 10 Cartons par
Staphylocoques Coag. + <100 ufc/g ST0L4 | 1000g | Barquette1000g | 1U | 2 Uc"a'::n"a' couche, 10 | 8032644505940 | Gastronomie
Salmonelle Absente en 25 g lﬂcDouches
. artons par
Listeria monoc. Absente en 25 g ST223 15009 | Barquette1500g | 1U |2 ”c"a'::n"a' couche, 10 8032644504325 Gastronomie
2 . couches
Selon les normes du Reg. CE n. 853/2004 et du Rég. CE n. T
1441/2007 sto70 | 30009 | Barquette3000g | 1u | % Uc";f;npa' couche, 10 | 8032644504813 | Gastronomie
couches
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NGREDENT! LATTECAGLIO SALE, PANNAUHT(S0%),

CORRETTORE 01 ACOITA ESY.

PRODOTTO E CONFEZIONATO | WRNMIMMITIG IR0
NELLO STABILIMENTO DI : | gnorgia  255keal / 1055k
ANDRIA, VIA NEMESIANO (BT) o 2g
DACONSERVARE NFRGOAT 4447C @oisidgueionic BRG
DA CONSUMARSI ENTROLL:

caboidrati
 oui zuccheri
proteine

sale.

LOTTO: zoe
PESO NETTO: 250 gr. ot passTUE

LW
8 "03L644m! 48||>

051

STRACCIATELLA - DLC 18 JOURS INFORMATION NUTRITIONNELLE POUR 100G DE PRODUIT:
) o Energie: 255Kcal/1055Kj
La stracciatella est un fromage frais a pate filée avec une Graisse, total: 22.0g
texture crémeuse et bien souple: il s'agit d'un mélange - Saturés: 158¢
délicat entre creme et fromage frais a pate fraiche et  Glucides: 21g
filée a la main. La stracciatella a un gout trés délicat. - Sucres: 20g
Protéines: 12,1g
Sodium: 0,699

FICHE TECHNIQUE ET LOGISTIQUE

NOM DU PRODUIT/NOM DE VENTE CODE UNITES COMPOSI- CANAL DE
N / " N ARTICLE | FORMAT | EMBALLAGE u PAR TION DE LA CODE EAN DISTRIBU-
Fromage frais a pate filée avec créme. CARTON PALETTE TION
Ingrédients: Lait pasteurisé, Creme UHT (50%), sel et présure 12 Cartons par
A . . . A2 . . 8 Verrines par|  couche, 10
microbienne du lait. Régulateur d'acidité: acide lactique. carton couches
) . ST483 200 Verrine 200 1U 8032644500716 | Libre service
DLC: 18 jours si emballage non ouvert. $ $ 16Verrines || 9 Cartons par
. ) par carton couche, 9
Conservation: +4° C au frigo. RIS

s . f P 3 f 9 Cartons par
Conditionnement: barquette alimentaire PP avec film en plasthue ST108 200g Barquette 200g 1u couche, 10 8032644506633 Libre service

thermoscellé. Le matériel de conditionnement est apte au contact carton couches
alimentaire, selon les normes en vigueur.

10 Unites par

10 Unites par DB LT

ST012 250g Barquette 250g 1u —— couche, 10 8032644505148 Libre service
Origine du lait: Pays de I'UE couches
= q 5 Unites par OIS RN " )
Allergénes: lait ST224 400g Barquette 400g 1U p— couche, 10 8032644506824 Libre service
couches
Caractéristiques microbiologiques i 9 Cartons par
q 9iq ST013 500g Barquette 500 | 1U | ° ”c"a'::n"a' couche, 10 8032644505438 Libre service
E. Coli <100 ufc/g couches
. 10 Cartons par
Staphylocoques Coag. + <100 ufc/g STOL4 | 1000g | Barquette1000g | 11U |2 Uc"a'::n"a' couche, 10 | 8032644505940 | Gastronomie
Salmonelle Absente en 25 g lﬂcDouches
. artons par
Listeria monoc. Absente en 25 g ST223 15009 | Barquette1500g | 1U |2 ”c"a'::n"a' couche, 10 8032644504325 Gastronomie
2 . couches
Selon les normes du Reg. CE n. 853/2004 et du Rég. CE n. T
1441/2007 sto70 | 30009 | Barquette3000g | 1u | % Uc";f;npa' couche, 10 | 8032644504813 | Gastronomie
couches
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