Contagiosa freschezza

BURRATA A LA TRUFFE - DLC 15 JOURS INFORMATION NUTRITIONNELLE POUR 100G DE PRODUIT:
La burrata 2 la truffe est un produit laitier sous forme de sachet  Energie: 184Kcal/765K]

de pate filée fraiche trés souple, qui entoure un cceur crémeux  Graisse, total: 120g

fait a base d'effilochés de mozzarella et de créme a la truffe. - Saturés: 0,59

La surface du produit est lisse, homogene, brillante, d'une  Glucides: 7949

couleur blanc neige. La texture du produit est souple et - Sucres: 0,59

|égerement élastique. Protéines: 110g

La burrata a la truffe a un godt fort et intense, et est préte @  Sodium: 0,32g

étre dégustée.

FICHE TECHNIQUE ET LOGISTIQUE

NOM DU PRODUIT/NOM DE VENTE CODE EMBAL- UNITES COMPOSI- CANAL DE
Fromage frais a pate filée avec creme a la truffe. ARTICLE FORMAT LAGE u PAR TION DE LA CODE EAN DISTRIBU-
CARTON PALETTE TION
lingrédients: Lait pasteurisé, Creme UHT (35%), créme a la truffe AT
. . . s gl s artons
l[l],f_%] sel et présure microbienne du lait. Régulateur d'acidité: acide 8Verrines | par couche,
actique. Vi parcarton | 10 couches Libre
BU477 125 1U 8032644503335 .
DLC: 15 jours si emballage non ouvert. 9 125g I6erinesRIRaICartons service
" . par carton | par couche,
Conservation: +4° C au frigo. 9 couches
Conditionnement: barquette alimentaire PP avec film en plastique Bar ; 9 Cartons ;
quette 10 Verrines Libre
thermoscellé. Le matériel de conditionnement est apte au contact BU286 | 125 250g 2U | “parcarton E?]rc%’l:’;:‘:s’ 8032644504974 | (o ice
alimentaire, selon les normes en vigueur. 108 oc
ar- artons :
Origine du lait: Pays de ['UE BUO4S | 250g Ba;%‘ae“e 1U | quettespar | parcouche, | 8032644504929 | LI
Al l 9 carton 10 couches
ergenes: lait
2 Barquet- | 10 Cartons
Barquette -
Caractéristiques microbiologiques BUO76 | 125g 1300 8U | tespar | parcouche, | 8032644505803 Gasrf{i‘;""
E Coli <100 ufe/g 9 carton 10 couches
Staphylocoques Coag. + <100 ufc/g
Salmonelle Absente en 25 g
Listeria monoc. Absente en 25 g
Selon les normes des Reg. CE n. 853/2004 et Reg. CE n. 1441/2007

REV. 01 DEL 01/06/2018

Produit et conditionné par: Caseificio Andriese srl, via Nemesiano zona PIP 76123 Andria (BT) | Tel +39 0883 559460 email: info@ladaria.it Sito web www.ladaria.it



Contagiosa freschezza

BURRATA A LA TRUFFE - DLC 18 JOURS INFORMATION NUTRITIONNELLE POUR 100G DE PRODUIT:
La burrata 2 la truffe est un produit laitier sous forme de sachet  Energie: 184Kcal/765K]

de pate filée fraiche trés souple, qui entoure un cceur crémeux  Graisse, total: 120g

fait a base d'effilochés de mozzarella et de créme a la truffe. - Saturés: 0,59

La surface du produit est lisse, homogene, brillante, d'une  Glucides: 7949

couleur blanc neige. La texture du produit est souple et - Sucres: 0,59

|égerement élastique. Protéines: 110g

La burrata a la truffe a un godt fort et intense, et est préte @  Sodium: 0,32g

étre dégustée.

FICHE TECHNIQUE ET LOGISTIQUE

NOM DU PRODUIT/NOM DE VENTE CODE EMBAL- UNITES COMPOSI- CANAL DE
Fromage frais a pate filée avec creme a la truffe. ARTICLE FORMAT LAGE u PAR TION DE LA CODE EAN DISTRIBU-
CARTON PALETTE TION
lingrédients: Lait pasteurisé, Creme UHT (35%), créme a la truffe AT
. . . s e el artons
l[l],f_%] sel et présure microbienne du lait. Régulateur d'acidité: acide 8Verrines | par couche,
actique. Vi par carton | 10 couches Libre
BU477 125 1U 8032644503335 .
DLC: 18 jours si emballage non ouvert. 9 125g I6erinesRIRalCartons service
N . par carton | parcouche,
Conservation: +4° C au frigo. 9 couches
Conditionnement: barquette alimentaire PP avec film en plastique Bar ; 9 Cartons ;
quette 10 Verrines Libre
thermoscellé. Le matériel de conditionnement est apte au contact BU286 | 125 250g 2U | “parcarton E?]rc%’l:’;:‘:s’ 8032644504974 | (o ice
alimentaire, selon les normes en vigueur. 108 oc
ar- artons :
Origine du lait: Pays de ['UE BUO4S | 250g Ba;%‘ae“e 1U | quettespar | parcouche, | 8032644504929 | LI
Al l 9 carton 10 couches
ergenes: lait
2 Barquet- | 10 Cartons
Barquette -
Caractéristiques microbiologiques BUO76 | 125g 13009 8U | tespar | parcouche, | 8032644505803 Gasrf{i‘;""
E. Coli <100 ufc/g carton 10 couches
Staphylocoques Coag. + <100 ufc/g
Salmonelle Absente en 25 g
Listeria monoc. Absente en 25 g
Selon les normes des Reg. CE n. 853/2004 et Reg. CE n. 1441/2007

REV. 01 DEL 01/06/2018

Produit et conditionné par: Caseificio Andriese srl, via Nemesiano zona PIP 76123 Andria (BT) | Tel +39 0883 559460 email: info@ladaria.it Sito web www.ladaria.it



